
Tradicional peruano relleno de carne 
y queso gratinado.

PASTEL DE CHOCLO

   30.00

Queso madurado, focaccia de la casa 
y mermelada de tomate.

PROVOLETA A LA PARRILLA

   28.00

De chanchito, queso Danbo, 
masa artesanal y criolla argentina.

EMPANADAS ARGENTINAS (X3) 

   34.00

De carne picada, masa artesanal y 
criolla argentina.

EMPANADAS ARGENTINAS (X3)  

   36.00

PARA EMPEZAR

Matambrito de chancho al limón 
Tahití grillado, miel de maracuyá y 
salsa de la casa.

MATAMBRITO AL LIMÓN

   40.00

Mix de 04 chorizos, salsas y 
Focaccia de la casa.

TABLA DE CHORIZOS

   44.00

Con puré de camote, tomate cherry 
con�tado y miel de maracuyá.

A la caja china con carapulcra, 
ensalada fresca y salsa criolla.

Al chimichurri con papas fritas y 
ensalada fresca.

Con papas fritas y ensalada fresca.
POLLO AL CILINDRO

FILETE DE POLLO GRILL

CHANCHO CROCANTE

CHANCHO A LA ESTACA

   48.00

   57.00

   75.00

   75.00

BRASAS DE LA CASA
TRADICIÓN PERUANA

LOMO SALTADO

FETTUCCINI A LA HUANCAINA 
CON LOMO SALTADO

PIERNITAS DE CUY CROCANTES

ARROZ CON PATO

 79.00

  80.00

CARAPULCRA CON SOPA SECA DEL VALLE

TRUCHA A LA PARRILLA 

  79.00

  69.00

  70.00

  74.00

TRUCHA FRITA   65.00
Con papas fritas, choclo tierno, 
ensalada fresca y arroz con choclo.

Con papas doradas, choclo tierno, 
ensalada fresca y arroz con choclo.

Con chanchito crocante.

Lomo �no premium al wok con 
papas fritas y arroz con choclo. 

Arroz cremoso al estilo norteño, 
pato criollo a la parrilla con verduras y 
salsa huancaína. 

Pasta a la huancaína con Lomo Fino 
premium al wok. 

Con papas doradas, salsa de maní y 
ensalada fresca. 

INCLUYE

04 piezas de chanchito crocante a la caja china, 
02 piezas de pollo al cilindro y 01 chorizo parrillero a las �nas hierbas. 

08 piezas de chanchito crocante a la caja china, 
04 piezas de pollo al cilindro y 02 chorizos parrilleros a las �nas hierbas. 

    298.00

    158.00COMBO GRILERO PARA DOS 

COMBO GRILERO PARA CUATRO

Picaña Angus USA x 250 gr, Lomo Fino Premium x 250 gr,
1 Pieza de chanchito, 1 Pechuga grill x 250 gr y 2 Chorizos.

    250.00COMBO PARRILLERO

PAPAS + ENSALADAPARA COMPARTIR 

Con papas fritas, ensalada fresa, fetuccini a la crema con 
champiñones y tomate cherry. 

LOMO FINO PREMIUM x 350 gr.

BIFE ANGOSTO ARGENTINO x 350 gr.

TOMAHAWK PREMIUM x 1 Kg.

   79.00

   95.00

PICAÑA ANGUS USA x 350 gr.   105.00

  155.00

TODOS LOS PLATOS INCLUYEN 
PAPAS FRITAS + ENSALADA FRESCACORTES DE CARNE

  39.00

  39.00

  28.00

  35.00

Con papas fritas y arroz con choclo.
MILANESA DE POLLO

SPAGUETTI A LO ALFREDO 
CON MILANESA

Salchicha Frankfurt y papas fritas.
SALCHIPAPA

HAMBURGUESA DE LA CASA

MENÚ KIDS

MENÚ VEGGIE 

Al aglio e olio con champiñones, 
tomate cherry y vainita.

   50.00

   50.00

Champiñones al wok,  
papas fritas y arroz con choclo.

CHAMPIÑONES SALTEADOS

FETTUCCINI VEGGIE

10.00

   10.00

   15.00

CAFÉ
AMERICANO

ESPRESSO

CAPUCCINO

   22.00

   22.00

   28.00

   27.00

PICARONES ACOMPAÑADOS CON 
MIEL DE CHANCACA AFRUTADA.

BROWNIE CON HELADO Y 
SIROPE DE FRUTOS ROJOS. 

MOUSSE DE FRUTA DE ESTACIÓN

TIRAMISÚ DE LA CASA 

POSTRES

   15.00

   14.00

CAMOTE AL RESCOLDO

ENSALADA FRESCA

   15.00
ARROZ CON CHOCLO TIERNO

PAPA GRATINADA CON QUESO

CARAPULCRA

FETTUCCINI A LA CREMA CON 
CHAMPIÑONES Y TOMATE CHERRY

PAPAS FRITAS
   15.00

   15.00

   17.00

   23.00

GUARNICIONES 



NEGRONI

CORONA

   12.00

   14.00

   20.00

   20.00

   20.00

PILSEN CALLAO

STELLA ARTOIS 

HEINEKEN 

CUSQUEÑA DORADA / TRIGO / NEGRA

CERVEZAS

ALGARROBINA

PISCO

CHILCANO CLÁSICO 

PISCO SOUR CLÁSICO

SOUR MACERADO

CHILCANO MACERADO 

MACERADOS: Maracuyá, Fresa, 
Aguaymanto, Piña, Frutos rojos, 
Canela, Kión con lima, 
Hoja de coca y Aceituna.

 28.00

 35.00

 38.00

 40.00

 42.00

GIN SEVILLA

GIN ROYALE

Gin Tanqueray Flor de Sevilla, Agua Tónica 
y naranjas deshidratadas.

   42.00

Gin Tanqueray Royale, Agua Tónica 
Mr Perkins Blossom y blueberries.

   42.00

GIN TONIC

GIN

Beefeater, Agua Tónica y Pieles 
de frutas citricas.

   38.00

GIN PINK
Beefeater, Soda de toronja y 
frutos rojos.

   42.00

GIN BLOOD ORANGE
Beefeater Blood Orange, Soda de toronja 
y frutos rojos.

   42.00

RON

TEQUILA

DAIQUIRI DE DURAZNO / 
FRESA / PIÑA

PIÑA COLADA

MOJITO CLÁSICO

MOJITO DE SABORES 

MARGARITA CLÁSICA

TEQUILA SUNRISE

Maracuyá, Fresa, Piña, Coco, 
Blueberry, Frutos rojos y Blue.

   32.00

   35.00

   35.00

   38.00

   38.00

   40.00

MARGARITA BLUE
   40.00

LOS CLÁSICOS

   40.00

SHOT DIGESTIVOSTRAGOS CORTOSDE LA CASA

RON

ANÍS NAJAR

ANÍS EL MONO

ANÍS SAMBUCA

COINTREAU 

DISARONNO

FRANGELICO

COGNAC

    35.00
Cognac Grand Marnier

    40.00
Cognac Hennessy 

Jack Daniel’s
WHISKY

   32.00

Ron Appleton Estate
   25.00

Santa Teresa Linaje
   32.00

Flor De Caña 18 Años
   35.00

   35.00

Chivas Regal 12 Años
   32.00

Jhonnie Walker Double Black Label

45.00

40.00

   40.00

   38.00

   38.00

   45.00

JARRA DE SANGRÍA

A base de Baileys, Amaretto y Kahlua.

APEROL SPRITZ

ORGASMO

COCTEL GRILERO
A base de pisco macerado de 
hoja de coca, Cointreau, 
Zumo de piña y 
naranja deshidratada.  

PASSION GRILL
A base de pisco Quebranta, 
Cointreau, Zumo de marácuya, 
Fresa y naranja deshidratada.

TINTO DE VERANO

LONG ISLAND ICE TEA

SANGRÍA DE LA CASA 
   40.00

   90.00

    15.00

    18.00

    20.00

    25.00

    22.00

    25.00

¡DESCONÉCTATE, RESPIRA 
Y DISFRUTA!

    20.00

    18.00

SHOT

    20.00

SHOT DE TEQUILA JIMADOR / 
JOSÉ CUERVO 1800 

SHOT DE PISCO GRAN DEMONIO
Quebranta / Italia / Acholado 

SHOT DE PISCO PORTÓN
Mosto Verde Quebranta /Acholado /Torontel / 
Albilla /Moscatel / Mollar / Italia y Negra Criolla

BEBIDAS 

GASEOSA PERSONAL
   9.00

BOTELLA DE AGUA
   6.00

VASO DE CHICHA MORADA 
  12.00

VASO DE LIMONADA / MARACUYÁ 
   10.00

JARRA DE CHICHA MORADA
   32.00

VASO FROZEN DE LIMONADA / MARACUYÁ 
   15.00

JARRA DE LIMONADA / MARACUYÁ 
  30.00

JARRA FROZEN DE LIMONADA / MARACUYÁ  
   35.00

JARRA DE INFUSIONES
 25.00

INFUSIONES 
(TÉ, MANZANILLA, HIERBA LUISA Y ANÍS) 

  8.00

JUGOS NATURALES DE FRESA / PIÑA / MANGO
   22.00

@LAGRiLERiA


